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SALES KIT SEMINAIRES & CONGRES 
RESTAURANT LE GRAND BLEU DAR ISMAIL 

 
 

Les menus 
 

 
Menu N°1 

 
 

 
Menu N°2 

 
 

 

Salade de poulpe 

 Calamar doré 

Daurade grillée  

Garniture (Tastira + pomme frites) 

Fruit de saison 

Thé à la menthe 

 

 

Salade de poulpe 

Escalopes de crevettes à la saveur de noix de coco  

Sèches grillées   

Filet de veau aux champignons  

ou daurade grillée 

Garniture (légumes sautés + pomme gratin) 

Fruit de saison 

Thé à la menthe 
 

 
Menu N°3 

 
 

 
Menu N°4 

 
 

 
Poulpes grillées  

Escalopes de crevettes aux amandes effilées 

Calamars grillés  

loup grillé   

Garniture (Tastira + pomme frites) 

Sorbet citron 

Fruit de saison 

Thé à la menthe 
 
 
 

 

Salade aux crevettes exotiques 

Crevette sauce caramel orange 

Duo de crevette en croute d’amandes effilées et 
noix coco 

Langouste grillée ou thermidor  

Sorbet citron  

Tarte aux fruits  

Thé à la menthe  
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SALES KIT SEMINAIRES & CONGRES 

 

RESTAURANT LE GRAND BLEU DAR ISMAIL 
 

Les pauses café  
 

Pause café matin  
 

Pause café soir  
 

Café 
Lait 
Thé 

Eau minérale 
Jus frais (citron, fraise, orange) 

Mignardise  
Viennoiserie 

Mini cake  
Tartelettes aux fruits  

Gâteaux soirée  
 

 
Café 
Lait 
Thé 

Eau minérale 
Jus frais (citron, fraise, orange) 

Mignardises  
Tartelettes aux fruits  

Gâteaux soirée  
Canapés variés  

Assortiments de mini sandwiches 
Mini pizza  

 
 

 
Pause café royale  

 
 
 

Café 
Lait 
Thé 

Eau minérale 
Jus frais (citron, fraise, orange) 

Mignardise  
Viennoiserie 

Mini cake  
Tartelettes aux fruits  

Gâteaux soirée  
Canapés variés  

Assortiments de mini sandwiches 
Mini pizza  
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SALES KIT SEMINAIRES & CONGRES 

RESTAURANT LE GRAND BLEU DAR ISMAIL 
 

Les cocktails dinatoires 

 
 COCKTAIL  N°1      COCKTAIL  N°2     COCKTAIL  N°3    

CANAPÉS FROIDS 

          

                          CANAPÉS FROIDS  

 

                        CANAPÉS FROIDS 

  *** *** 

*** Saumon fumé Œufs de lompes rouges et noirs 

Mousse de saumon Mouse  de crevettes Saumon fumé 

Mousse d’anchois Mini barquettes à la Provençale Mouse  de crevettes 

Rocquefort et noix Mini barquettes à la salade méchouia  Mini barquettes à la ricotta 

Choux au fromage fondant  Mini barquettes Ojja crevettes 

Verrine fromage-concombre et crevettes SALÉS  

 *** SALÉS 

SALÉS Goujonnettes de volaille au sésame *** 

*** Mini brochettes de filet de bœuf Mini brochettes de mérou 

Feuilletine au thon Tartelettes  à la ricotta et au thon Mini brochettes de filet de veau 

Feuilletine aux épinards Tartelettes poulet-épinards Mini brochette de crevettes 

Mini croissant aux anchois Brik Danouni Tartelettes au thon et fromage 

Mini Pizza Mini- Pizzas Pain brioché au roquefort 

Mini doigts de fatma Mini crêpes au fromage Mini crêpe jambon au fromage fondant 

Mini brochettes de dinde, sauce curry Mini Fricassés Tartelette aux fruits de mer  

Tartelette à la  ricotta et au thon  Tajine Warka 

Quiche aux champignons GÂTEAUX SECS Feuilletine au saumon 

 *** Mini sandwichs 

GÂTEAUX SECS Sablés à la confiture Brik Danouni 

*** Rocher aux pistaches Mini- Pizzas 

Biscuits au beurre Biscuits au beurre  

Dame de Paris Macarons variés maison GÂTEAUX SECS 

Petits fours à la noix de coco  *** 

Sablés à la confiture PÂTISSERIES FRANÇAISES Eponge aux amandes 

 *** Rocher au chocolat 

PATISSERIES FRANÇAISES Tartelettes aux fruits exotiques Macaron variés maison 

*** Choux à la crème fondante Chocolat bombons 

Délice pistache Mousse à l’ananas  

Tartelette aux fruits Tiramisu PÂTISSERIES FRANÇAISES 

Tartelette au chocolat et noisettes Eclair au chocolat *** 

Eclair à la crème Mousse à la vanille en verrine Gâteau noisettes 

Saint Honoré aux pistaches Mousse à l’orange en verrine Gâteau nouga 

Mousse à l’ananas en verrine Fruits secs Tartelettes aux fruits exotiques 

Mousse à l’orange en verrine Amandes et pistaches Tartelettes aux truffes et chocolat 

Fruits secs CANAPÉS FROIDS Choux fondant moka 

Amandes et Pistaches *** Tartelette au miel et fruits secs 

 Saumon fumé Brownies 

  Mousse au Kiwi en verrine 

  Mousse à l’amarena en verrine 

  Fruits secs 

  Amandes et pistaches 
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SALES KIT SEMINAIRES & CONGRES 

RESTAURANT LE GRAND BLEU DAR ISMAIL 

 

Les déjeuners d’affaires  

Menu poisson  

Salade fruits de mer au citron vert ou Soupe  

Daurade grillée  

(tastira+ pommes frites) 

Fruits de saison  

Thé à la menthe  

………………………………………………………………………………………………… 

Menu volaille  

Salade de poulpe ou soupe 

½ poulet grillé à l’oriental   

(Riz) 

Fruits de saison ou gâteau maison   

 Thé à la menthe 

……………………………………………………………………………………………………… 

 Menu du terroir  

Salade médina  

«Mosli» d’agneau  

(Riz aux fruits secs)  

Fruits de saison  

Thé à la menthe  

 


